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fEﬂ'IZaC]I tematu
Praca eksperymentalna adresowana jest do os6b, ktére cheg przezy¢ ciekawa przygode na pograniczu chemii
i ekotoksykologii. W pierwszym etapie, praca Obc_]mujc prosta, jednoetapowa syntezg optycznie czynnych
. ) cieczy jonowych ac z kwasu W drugim etapie badana bedzie
o Badanie (ek¢ y rehnologia — I st. ¢ otrzymanych p ow. Wy je si¢ biotesty, zgodne z normami PN, ISO, DIN i
prof. dr hab. Piotr chlor R(0)-iS()-I- | Specjalnosé: 1 innymi, ktre sa oparte na wykorzystaniu materiatu biologicznego: 1) test na roslinie jednolisciennej i KBSiM
zywnoset dwulisciennej (np. ]qczmlcn jary i rzodkiewka), 2) mikrobiotest OstracodToxKit FMTM  oparty o
wykorzystanie iaki) Heterocypris i
. ) N ) Zbadanic zwiazku pomicdzy masg & aasilg przez konczyny. analiza
Zawartos¢ tkanki thuszczowej i |Biotechnologia — 11 st. y L . . b
sze ~ehno’o skladu cialu metoda bioimpedancji elektrycznej, pomiary dynamometryczne. i
dr \g! k masy asila 1 ZMmiB
konczyn. Biotechnologia zywnosci
Ocena spozycia glownych . . Analiza indywidalnego zapotrzebowania na gtdwne sktadniki pokarmowe i stopnia jego pokrycia. Metody
P Biotechnologia — IT st.
. sktadnikow pokarmowych w 3 L. obliczeniowe i ankietowe
dr Berdowska Agnieszka ) — . |Specjalnosé: 1 ZMiB
calodziennej racji pokarmowej | -F .
" Biotechnologia zywnosci
studentow
Celem pracy jest p dicty na rynku, z dnieniem ich
podzialu ze wegledu na sklad i preeznaczenic. W pracy magisterskiej opisane zostang réwniez regulacje
Suplementy diety - rzeczywista Biotechnologia — IT st. prawne w UE i Polsce, dotyczace i koncesji i wp na rynek diety. Jako
dr Biczak Robert i Specjalnosc: 1 czgsé praktyczng przewiduje si¢ ankietowe badanie wielkosci i przyezyn spozywania suplementow diety w ZBiE
potrzeba stosowania, czy moda | . . GSC praktyczng p ye sie Przyczyn Spozyw: P! y
Biotechnologia zywnosci naszym kraju.
Celem pracy jest opisanie budowy i wlasciwosci chemicznych dodatkow do zywnosci, . barwniki,
gatory, konserwanty, przeci regulatory i, czy stodzace. W pracy
Biotechnologia — IT st. magisterskiej opisane zostang rowniez rcgulac_]c prawne w UE i Polsce, dotyczgce stosowania chemicznych
dr Biczak Robert Chemiczne dodatki do zywnosci | Specjalnosé: 1 dodatkéw w celu poprawy m.in. wiasei a nych pmduktu P . Jako czgs¢ ZBiE
Biotechnologia zywnosci przewiduje si¢ ankietowe badanie vucdzyl i sci 3
dodatkow do kupowanej i spozywanej przez nich zywnosci.
L Badania obejmowa bedy zagadnienia likacji biaiek cukrami redukujacymi (glukoza, fruktoza). Techniki
Procesy glikacji towarzyszace  |Biotechnologia — II st.
- " e UV-VIS, SDS PAGE. Wymagania - jezyka
prof dr hab. Boratynski Janusz obrobee 1 KNB
Zywnosci Biotechnologia zywnosci
. Praca o charakterze laboratoryjnym. Wykazanie wplywu mikroorganizméw na procesy utrwalania Zywnosci.
Wykorzystanie Biotechnologia — II st. “ oryjnym. Wykazanie wptywu mikroorganizméw na procesy u ia Zywnosci
dr Igor Jatulewicz mikroorganizméw w naturalnych | Specjalnosé: 1 ZMiB
metodach utrwalania zywnosci. |Biotechnologia Zzywnosci
Praca o charakterze laboratoryjnym. Charakterystyka drozdzy oraz bakterii mlekowych »\ykorzystywanych do
Rola mik N Biotechnologia — II st. produkcji piwa. Celem pracy jest wy ie jak udziat grup mikr - w tym
dr Jatulewicz Igor OS 'z'..m?'gamzmow W Specjalnosé: 1 drozdzy fermentacji dolnej: Saccharomyces cerevisiae spp. uvarum var. carslbergensis, oraz drozdzy ZMiB
produkcji piwa. Biotechnologia zywnosci fermentacji gornej oraz Saccharomyces cerevisiae var. cerevisiae, a takze bakterii mlekowych wplywa na
wydajnos¢ procesu produkgji a takze smak i zapach piwa.
. K Praca o charakterze laboratoryjnym. Wykazanie roli konserwantéw w produkcji zywnosci. Ich wplyw na
Konserwanty naturalne i Biotechnologia ~ Il st redukcje drobnoustrojow.
dr hab., prof. AID | Krupa Piotr Y Mallre Specjalnosé: 1 I Iow: ZMiB
sztuczne w Zywnosci. ) - -
Biotechnologia zywnosci
Myga-Nowak Magdalena o \ . st 1
dr o oraz arcenty st Praca dotyczy analizy statystycznej danych medycznych. Przeglad literatury dotyczy najnowszych KNB
raka piersi Biotechnologia zywnosci osiagnig¢ biotechnologicznych w leczeniu raka piersi.
Myga-Nowak Magdalena 1 . . - . . . i
= 9 Analiza Sci na ia — 1 st. Praca dotyczy analizy statystycznej zachorowalnosci na biataczki na podstawie dokumentacji
dr biataczki w powiecie Specjalnosé: medyczne] Wybranych szpitali w pow1ecle czgstochowskim. Przeglad literatury dotyczy KNB
czgstochowskim Biotechnologia zywnoéci 1 biotechnol. ych w leczeniu biataczek.
Praca ma na celu zbadanie jakie skutki na produkt koncowy, maja bledy popelniane podczas poszczegdlnych
‘Wady i choroby wina, sposob: Biotechnologia — 1T st etap6éw procesu fermentacji alkoholowej moszczéw owocowych.
dr Olszewska Dominika Y Yooy b Sposoby Specjalnosé: 1 ZMiB
zapobiegania. N .
Biotechnologia zywnosci
W . R i lls Praca ma na celu zbadanic jaki wplyw maja rozne czynniki chemiczne i fizyczne na proces fermentacji
- plyw N Fnyen i logia I st. mickowej w trakei tworzenia produktw spozywezych, micka siadlcgo, masla, serwark i twarogu Praca _
dr Olszewska Dominika chemicznych na fermentacje Specjalnosé: 1 . ZMiB
lek Biotechnologia 7 - badawcza Praca w laboratorium . L ¢ W) Zrodet
mlekowa iotechnologia zywnosci iteraturowych
Badania elektrochemiczne Praca ma charakter do$wiadczalny i obejmuje: synteze stopow jego
. Biotechnologia — II st. » i Kich 1 K X i o £ h,
£ dr hab Pavlyuk Volodymyr materialow metalowych N L 1 proszkowego, analizg rentgenowskich danych, badanie struktury krystal u,meJ faz i rtownowag fazowycl KChE
prof : h do ji . B badanie elektrochemiczne.
o Biotechnologia zywnosci
Zywnosci.
B ol I Celem pracy jest zawartosci sacharozy w wyl napojach spoz .Przy uzyciu metod
. artodei , |Biotechnologia — Il st. fizycznych: refraktometrycznej i polarymetrycznej
dar Szyrej Malgorzata Ocena zawarto$ci sacharozy w Specjalnosé: 1 zycznyct 'yeznej | polarymetrycznej KChE

wybranych napojach

Biotechnologia zywnosci




